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2480 VITICOLTORI

6900 HA VIGNETI

1800 HA VIGNETI BIOLOGICI
6 CANTINE

VAL DI MAZARA
Mazara del Vallo

CARTUBULEO
Mazara del Vallo

TRE CUPOLE
Mazara del Vallo

LA VITE
Campobello di Mazara

TORRETTA
Salemi

VITESE
Salemi

Una realtà in movimento.
La Sicilia del vino ha saputo individuare, sul finire degli anni 
’70, un percorso importante di rinascita della filiera. Il punto di 
partenza condiviso da tanti, era nella terra e nel vigneto, nelle 
braccia di chi lo coltivava, in famiglia, da generazione a gene-
razione. Ma un fattore decisivo di cambiamento e di prospettiva 
è stato dato da una nuova consapevolezza del valore Vino in 
Sicilia e della possibilità di poter contare sulla propria identità 
e sulle proprie capacità produttive, scegliendo l’innovazione, il 
biologico e la sostenibilità. Una visione che trovò, nel passaggio 

generazionale degli anni ’90, una nuova linfa e nuovo slancio 
e che ha visto in Colomba Bianca quel punto di riferimento, so-
lido e collettivo, in un gruppo dirigente coeso, impegnato con 
coerenza a definire un proprio modello produttivo e organizza-
tivo, centrato sulla ricerca in viticoltura e in enologia. Colomba 
Bianca è infatti parte di quel movimento cooperativistico che 
raccoglie questa sfida, scardinando alcune logiche del passato 
e puntando il proprio obiettivo sulla qualità dei vini, sulle pecu-
liarità produttive e sulla valorizzazione delle diversità territoriali.

Buone pratiche che hanno consentito a Colomba Bianca di di-
ventare una delle realtà di riferimento più interessanti nel pano-
rama vitivinicolo dell’isola. Un processo che oggi ha raggiunto 
quella maturità imprenditoriale necessaria per affrontare i mer-
cati più importanti e competitivi, nazionali e internazionali, con 
una specializzazione produttiva che punta principalmente sui 
vini biologici.  Una realtà in movimento, aperta sul mondo, e con 
solide radici, nella terra e nelle comunità.

Один из крупнейших кооперативов на Сицилии

2480 – Виноградарей           7500 Га – Виноградников          1800 Га – Органические          5 – Виноделен

25% наших вин органические 
или веганские

Команда из 8 энологов, 
работающих совместно 
с виноградарями

Меловые почвы, как в Шампании 
и на Этне, прекрасны для 
производства игристых и розе

Диверсификация терруаров



Винодельни

По всей территории расположены шесть виноделен, пять 
из которых предназначены для производства вина, а одна 
предназначена исключительно для процесса розлива, 
где команда энологов Colomba Bianca в сотрудничестве 
с виноградарями проводит специальную обработку винограда, 
дифференцированную в соответствии с отдельными 
выращиваемыми сортами.

Colomba Bianca встала на путь технологического обновления, 
инвестировав средства в модернизацию некоторых машин, таких 
как внедрение современных производителей вина для контроля 
температуры, а также важную и высокоразвитую аналитическую 
лабораторию, предназначенную для мониторинга сбора урожая 
и подготовки к уборке; кроме того, компания может похвастаться 
одной из самых передовых производственных платформ 
по переработке винограда в Европе. Все это подразумевает 
огромное количество информации, полезной для Colomba 
Bianca, чтобы из года в год производить изысканные вина 
более высокого качества.



Винодельни

Cantina Torretta (белые и красные)

Cantina Tre Cupole (красные и органические красные)

Cantina Vitese (белые и органические белые)

Cantina La Vite (белые и красные)

Cantina Val di Mazara (органические белые и красные)

Cantina Cartubuleo (линия розлива)
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Органик: мечта,
ставшая реальностью
«Colomba Bianca» один из крупнейших производителей 
органических вин в Европе. В настоящее время органическое 
производство составляет 14.000.000 литров, то есть 25% 
от общего объема производства.

Цель: Продолжить наращивание органического производства 
до 50% от общего объема.

Окружающая среда: Наша политика компании заключается 
в экономии энергии и заботе о нашей окружающей среде, 
и с непрерывным и постоянным сертифицированным контролем 
за процессом производства.

Будущее: Мы верим в органическое будущее сицилийских вин 
и хотим, чтобы «Colomba Bianca» являлась основой этого будущего.

Vegan ОК: Не используются белки животного происхождения, 
а только растительного: большая часть нашей продукции 
сертифицирована «Vegan OK».



Устойчивое развитие

Ответственное использование природных ресурсов, наряду 
с заботой об окружающей среде, охватывает весь производственный 
цикл Colomba Bianca: от виноградника до конечного продукта компания 
стремится продвигать политику экологической устойчивости, направленную 
на минимизацию воздействия человека на окружающую природу.

Философия производства, которая благодаря модели точного 
виноградарства находит свое максимальное выражение в 1.800 гектарах 
виноградников, возделываемых с использованием органических методов. 
Сегодня Colomba Bianca действительно является одним из крупнейших 
производителей органических вин в Европе. Кроме того, сертификация 
Vegan Ok включает в себя большую часть производства, благодаря 
исключительному использованию растительных белков.

Приверженность Colomba Bianca защите и охране окружающей 
среды также дополняется некоторыми инициативами в области 
энергоэффективности благодаря использованию возобновляемых 
источников энергии. Фотоэлектрические системы, расположенные 
на заводах Салеми, Кампобелло и Мазары, позволяют вырабатывать 
600,00 кВт * ч в год, при этом экономия энергии в счете составляет 0,16 евро, 
в общей сложности 77,241 евро.



Контроль качества

Производственный подход, призванный гарантировать – на всех этапах 
производственной цепочки – качество и выразительный потенциал 
отдельных терруаров, благодаря принятию модели, определяемой как 
точное виноградарство, связанной с принципом близости: от реализации 
различных этапов управления до совершенного знания отношений, 
существующих между окружающей средой и виноградником.

В последние годы Cantine Colomba Bianca расширила свою коммерческую 
базу, получив сертификаты международных стандартов BRC и IFS. BRC и IFS –
это два стандарта сертификации качества в цепочке поставок продукции 
крупных розничных торговцев. Особенность в том, что они легко сочетаются 
друг с другом. Эффективная система управления бизнесом, соответствующая 
стандарту ISO 9001:2015, с принципами безопасности пищевых продуктов 
и гигиены НАССР, является краеугольным камнем таких стандартов. 
Их внедрение требует инвестиций в оборудование и ресурсы, но также 
позволяет стандартизировать рабочее место и контроль над продуктом 
и процессом, обеспечивая как хороший уровень качества и здоровья 
потребителей, так и преимущества с точки зрения рынка, поскольку они 
востребованы в отделе массовых розничных продаж. IFS и BRC признаны GFSI 
(Глобальной инициативой по безопасности пищевых продуктов), которая 
является наиболее влиятельной группой интересов пищевых компаний.



VITESE Grillo Sicilia DOC

Сорт винограда: Грилло 100%.

Плотность посадки: 4000 на Га.

Урожайность: 80 ц с Га.

Альтитюд: 480 м над уровнем моря.

Процесс производства:
Сбор винограда происходит вручную. 
Мягкое вакуумное прессование 
гарантирует максимальное сохранение 
ароматов и кислотности. Контролируемая 
ферментация при 16°С с использованием 
селективных дрожжей.

Цвет:
Кристальный чистый, интенсивный 
соломенно-желтый.

Аромат:
Ноты жасмина и белых цветов, зеленого 
чая, фруктовые ноты зеленого яблока, 
груши, ананаса и цитрусов.

Вкус:
Сбалансированный, свежий, 
минеральный.

Гастрономия:
Отлично сочетается с первыми блюдами 
из рыбы, нежным ризотто и блюдами 
из белого мяса.

Рекомендуемые сроки: 1-2 года.

Алкоголь: 13%

AWARDS 2019:

CONCOURS MONDIAL 

BRUXELLES

GOLD MEDAL

Vitese Grillo 2018

SOMMELIER WINE

AWARDS

BRONZE MEDAL

Vitese Grillo 2018

INTERNATIONAL WINE& 

SPIRIT COMPETITION 

BRONZE MEDAL

Vitese Grillo 2018

DECANTER

BRONZE MEDAL

Vitese Grillo 2018

JWWA 2020

SILVER

Vtese Grillo 2019



VITESE Zibibbo Sicilia DOC

Сорт винограда: Зибиббо 100%.

Плотность посадки: 3000 на Га.

Урожайность: 70 ц с Га.

Альтитюд: 400 м над уровнем моря.

Процесс производства:
Сбор винограда происходит вручную. 
Мягкое вакуумное прессование 
гарантирует максимальное сохранение 
ароматов и кислотности. Контролируемая 
ферментация при 15°С.

Цвет:
Соломенно-желтый с золотыми 
вкраплениями.

Аромат:
Приятные и фруктовые ноты миндаля, 
абрикоса и цветков апельсинового 
дерева, шалфея.

Вкус:
Свежий, богатый и элегантный с долгим 
ароматным послевкусием.

Гастрономия:
Прекрасный аперитив, хороший 
компаньон к традиционной 
Средиземноморской рыбе, ракушечным 
маллюскам, а также к различным сырам.

Рекомендуемые сроки: 1-2 года.

Алкоголь: 12,5%

AWARDS 2019:

CONCOURS MONDIAL 

BRUXELLES

GOLD MEDAL

Vitese Zibibbo 2018

SOMMELIER WINE

AWARDS

GOLD MEDAL

Vitese Zibibbo 2018

MUNDUS VINI

SILVER MEDAL

Vitese Zibibbo 2018



VITESE Nero d’Avola Sicilia DOC

Сорт винограда: Неро д’ Авола 100%.

Плотность посадки: 4000 на Га.

Урожайность: 70 ц с Га.

Альтитюд: 300-400 м над уровнем моря.

Процесс производства:
Мацерация кожицы происходит 
при низких температурах в течение двух 
дней, чтобы извлечь сладкие танины 
и нежный цвет. Ферментация проходит 
при температуре 20°C в течение 
примерно 12 дней.

Цвет:
Интенсивный рубиново-красный.

Аромат:
Насыщенные фруктовые ноты красных 
ягод (вишня, ежевика, минеральный 
(графитовый)), ноты специй.

Вкус:
Прекрасный баланс танинов 
и кислотности, интенсивный 
и структурированный.

Гастрономия:
Аперитив, выдержанные сыры, холодная 
нарезка, красное и белое мясо.

Рекомендуемые сроки:
Подойдет для выдержки.

Алкоголь: 14%

AWARDS 2019:

SOMMELIER WINE

AWARDS

GOLD MEDAL

Vitese Nero D’Avola 2018

BERLINER WINE TROPHY -

DEGUSTAZIONE ESTIVA 2019 

SILVER MEDAL

Vitese Nero D’Avola 2018

INTERNATIONAL WINE &

SPIRITCOMPETITION

BRONZE MEDAL

Vitese Nero D’Avola 2018

DECANTER

BRONZE MEDAL

Vitese Nero D’Avola 2018



VITESE Syrah Sicilia DOC

Сорт винограда: Сира 100%.

Плотность посадки: 4000 на Га.

Урожайность: 80 ц с Га.

Альтитюд: 300 м над уровнем моря.

Процесс производства:
Виноград собирается вручную 
и деликатно гребнеотделяется перед 
пелликулярной мацерацией на кожице. 
После яблочно-молочного брожения вино 
выдерживается в танках из нержавеющей 
стали в течение 8 месяцев.

Цвет:
Рубиново-красный с фиолетовыми 
вкраплениями.

Аромат:
Красных и черных ягод, фиалки.

Вкус:
Мощный, хорошо структурированный, 
с долгим послевкусием красных ягод.

Гастрономия:
Прекрасно в качестве аперитива, 
с холодными нарезками и средне 
выдержанными сырами. Идеально 
к отварному и запеченному мясу. 

Рекомендуемые сроки:
Подойдет для выдержки.

Алкоголь: 14%



VITESE Rose Sicilia DOC

Сорт винограда:
Нерелло Маскалезе 100%.

Плотность посадки: 4000 на Га.

Урожайность: 100 ц с Га.

Альтитюд: 500-600 м над уровнем моря.

Процесс производства:
Деликатное гребнеотделение, короткая 
мацерация при контролируемой 
температуре. Затем мягкое прессование, 
выдержка в стальных емкостях.

Цвет: Нежный розовый.

Аромат:
Ноты белого персика, бузины, шалфея и 
маракуйи.

Вкус:
Свежий, фруктовый с мягким и приятным 
послевкусием.

Гастрономия:
Прекрасно в качестве аперитива, а также 
к блюдам из спаржи, овощным супам 
и мариннованой рыбе. 

Рекомендуемые сроки: 1-2 года.

Алкоголь: 12,5%



QUARANTANNI ROSSO RISERVA

Сорт винограда:
Неро д’Авола, Каберне Совиньон.

Цвет:
Ярко-рубиновый, интенсивный.

Аромат:
В букете ноты ванили и лесных ягод, 
пикантные оттенки специй, которые также 
напоминают табак и какао.

Вкус:
Шелковистый и мягкий, усиливающий все 
ароматы, и долгое послевкусие.

Гастрономия:
Жареное мясо, дичь, запеченный 
кролик, бараньи отбивные, голубь, 
фаршированная утка. Также хорошо 
сочетается с выдержанными сырами 
и вяленым мясом. 

Алкоголь: 14,5%
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